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Kase Convenience

ZUBEREITUNGS-PIKTOGRAMME

Unsere Piktogramme stellen die unterschiedlichen Zubereitungsmaoglichkeiten unserer Produkte dar.
Die genannten Angaben sind Circa-Werte und kénnen abhdngig von Gerat und Hersteller variieren.
Sollten Sie Fragen zu den Zubereitungsarten haben oder weitere Informationen benétigen,

steht lhnen unser Team gerne jederzeit zur Verfigung.
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sind Fisch-, Kase-, Gefliigel-, Gemuse-,
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Sind Sie anfa'é']iSuche nach Abwechslung, Vielfalt oder gar einem
leckeren Klassiker? Dann finden Sie bei uns Ihren Fang des_ Tégé’s.

Unsere groBe Auswahl an Fisch in vielerlei Varlanten PortlonsgroBen |
und Zubereitungsarten ladt zum Stobern ein.

Ob Fisch - paniert - gefillt — mit Geschmackspanaden im Backtelg 2
gerauchert - in fettreduzierter oder gluten- und lactosefreier Panade,
die groB3e Vielfalt unserer Fisch-Convenience-Produkte liberzeugt

auch lhren Tischgast zum Fischliebhaber zu werden.

Viel Spaf3 beim Angeln.



Verantwortung und Nachhaltigkeit

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

MSC

www.msc.org/de

MSC-C-51402

Aus einer MSC-zertifizierten
nachhaltigen Fischerei.

www.msc.org/de

VERANTWORTUNGSVOLLE
FISCHZUCHT

ascC

ZERTIFIZIERT
ASC-AQUA.ORG ™

ASC-C-03249

Aus einer ASC-zertifizierten
verantwortungsvollen Zucht.

Www.asc-agqua.org




ey Creroaucherte Fischdelileatbessen

Fisch Convenience

60020
Makretemfﬂte&—}m[o[oem
geschnitten, gerauchert, gewurzt, praktisch gratenfrei, tiefgefroren

1 Karton enthalt:
ca. 500 g Paprika-Makrelenfilet ca. 500 g Pfeffer-Makrelenfilet
ca. 500 g Krauter-Makrelenfilet ca. 500 g Makrelenfilet natur

Unser Sarvi.e.rvorschmg.

2,0 kg Karton  Stiick ca. 25-30 g - = es
Raucherfisch ‘-*O*"“"Vﬁ
toi e
ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND: b einer wirzigen Coc\t::b‘éi‘;‘
mit ethet hnwemee? 9
## | Einfach auftauen lassen, oder "-"V‘e&m T-Si,(;Cke.vx Salatblattern
00 | nach Wunsch kurz erwarmen ﬂar“i'i:& C\;\tuchﬁae"; Li’;&b:_:;hacuew
Grurken unw E
LeShecle"lh,” e ouf frischen Baguette
Wahbee 2 Pumpernickel: |

60010
Makrelenfilets

natur, gerauchert, prakt. gratenfrei,
tiefgefroren

2,0 kg Karton

ca. 20 Sttick je ca. 100 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

##% | Einfach auftauen lassen,
00 nach Wunsch kurz erwarmen




Lachs-Convenience BT

6504000

Lachsfilet Limette- "
Petersilie Pamier?z £
Lachsfiletstlicke paniert, mit Limetten-Aroma und Petersilie,
vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren, ASC-zertifiziert

3,0 kg Karton ca. 35-45 Stlick je ca. 60-90 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

200°C ] 200°C
i ca. 10-15 Min. @ ca. 10-15 Min.
180°C 8-10 Min.,
ca. 5.7 Min. g mittlere Hitze,
mehrmals wenden

LA 6505 |
Knusperlachs ,Delice”

Lachs mit Lauch-Kasecreme gefullt, aus Fischsticken LA 2555 . . ”
zusammengeflgt, paniert, vorgebacken, prakt. gratenfrei, KMMSPE\“LO\CL\S ,,?LCCOLLV\O

tiefgefroren kleine Lachsportionen in Knusperpanade, aus Fisch-
stlicken zusammengeflgt, vorgebacken, prakt. gratenfrei,

5,10 kg Karton 34 Stlick je ca. 150 g tiefgefroren

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND: 50 kg Karton 100 Stiick je ca. 50 g

170°C pesis 180°C
E 2 25 Min. .@.' - 390 Min. ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°C R 180°C 180°C
ca. 12 Min. @ ca. 16 Min. % ca. 3-4 Min.
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Fisch Convenience

.

servier-Tipp: ;
Hausgemmckﬁe
Cocktailso#€
£l Mo onnatse, Do -
s e 2 B s
3 ril
! E‘.",\: Cfél. Orangensett 15p annep offer,
zeN&,

Salz, Cﬁ‘j
) Wsox
oder Zitrone Ta\;asco =

ch Beliehen
‘?&FTW"‘Puwen

mse 5625
Seelachsfilet
,Meuniere”

wie gewachsen, in Weizenmehl gewendet,
vorgebraten, prakt. gratenfrei, tiefgefroren,
MSC-zertifiziert

5,0 kg Karton  Sttick je 140-160 g

i j; : . ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°C oo 180°C
i ca. 30 Min [E ca. 30 Min.

5950
Pazifisches
Klieschenfilet mehliert

wie gewachsen, mehliert, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

5,0 kg Karton mind. 34 Stlick je ca. 120-140 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

200 °C === 200 °C ca. 8 Min.,
i ca. 20 Min. [E ca. 20 Min. g mittlere Hitze,

mehrmals wenden



Mehlierte < E,sckpraduwﬁe & WIKINGER

1604
Ko«to Seehechtfilet
JMallerinnen Art”

wie gewachsen, in Weizenmehl gewendet, vorgebraten,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,0 kg Karton mind. 43 Stlick je ca. 85-115 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180°C  mm = 180°C
ca. 15-18 Min. El ca. 15-18 Min.

1609
KQF Seehechtfilet
JMallerinnen Art”

wie gewachsen, in Weizenmehl gewendet, vorgebraten,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,0 kg Karton  mind. 26 Stick je 150-180 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180°C pa=m = 180°C
i ca. 17-20 Min. @ ca. 17-20 Min.

msc 1859
Supréme Filet
mehliert

Alaska Seelachs aus Filetblocken geschnitten, mehliert,
vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren, aus Fisch-
stiicken zusammengefigt, MSC-zertifiziert

6,0 kg Karton mind. 47 Sttick je ca. 120 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180°C

C
ca. 22-25 Min. El ca. 22-25 Min.




Fisch Convenience

AUNNERY Panierte ﬁsakproo{uw&e

6500616 § 5092
Fisch-Nugqets @ | Fischll”

Alaska Seelachsfilet-Stiicke in Knusperpanade, vorgebacken, Fischfiguren mit Seefisch, fein zerkleinert, prakt. graten-
prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert : frei, geformt, paniert, vorgebraten, tiefgefroren

5,0 kg Karton  Sttick je 25-30 g 5,0 kg Karton ca. 100 Stk je ca. 50 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND: ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

200°C reis 200 °C 180°C P 180°C
ca. 18-20 Min. @ ca. 18-20 Min. i ca. 15 Min. @ ca. 20 Min.
180°C g 10-12 Min. ; 175 ca. 68 Min.
ca. 6-7 Min. anbraten, A ca. 5 Min. mehrmals wenden
mehrmals wenden

mse 7550

Mini—KMusFer @

Seelachs

Seelachs paniert, aus Fischstlicken zusammengeftigt,

vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren,
MSC-zertifiziert

5,04 kg Karton ca. 63 Stick je ca. 80 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180 °C
ca. 20 Min.

200°C
ca. 25 Min.




Panierte ﬁsckpraduk&e

6502500
Kap Seehecht pamerf: @

aus Filetblocken geformt, paniert, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

5,0 kg Karton  Sttick ca. 150 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

200°C psis 200°C
i ca. 17-20 Min. @ ca. 17-20 Min.
180°C ca. 6-8 Min.
ca. 5-6 Min. mittlere Hitze,

mehrmals wenden

mse 7535
F Lipperseetachs @

Seelachs paniert, aus Fischstlicken zusammengefigt,
vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren,
MSC-zertifiziert

5,28 kg Karton 33 Stiick je ca. 160 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180°C Tesim| 200°C
i ca. 30 Min. @ ca. 35 Min.

to 7500
Oskseedorsch

Dorsch paniert, aus Fischstticken zusammengefiigt,
vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,28 kg Karton 33 Stlick je ca. 160 g

@ WIKINGER

Fisch Convenience

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180°C Teeim 200°C
i ca. 25 Min. @ ca. 35 Min.

mse 8087 @
r’ischspieﬁ

Seelachs in Knusperpanade, aus Fischstiicken zusammen-

gefligt, vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren,
MSC-zertifiziert

6,0 kg Karton 40 Stlick je ca. 150 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180°C Tee i 200°C
i ca. 25 Min. @ ca. 35 Min.




By Grluben-/ Laktosefreti

Fisch Convenience

to 2553
Mini-Kabel jau
gemusemariniert

Kabeljau in Maispanade, aus Fischsticken
zusammengefugt, glutenfrei, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,0 kg Karton ca. 100 Stlck je ca. 50 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°C === 180 °C
i ca. 12 Min. El ca. 16 Min.

GLUTENFREI

mse 7555 + mse 7538 @
Seelachs in Maispanade

aus Fischstlicken zusammengefigt, vorgebacken, gluten- und laktosefrei, prakt. gratenfrei, tiefgefroren,
MSC-zertifiziert

mse 7555 mse 7538
5,04 kg Karton ca. 63 Stlick je ca. 80 g 5,28 kg Karton 33 Stiick je ca. 160 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180°C o 200°C 180 °C o 200 °C
i ca. 20 Min. El ca. 25 Min. ca. 25 Min. El ca. 35 Min.

GLUTENFREI LAKTOSEFREI GLUTENFREI LAKTOSEFREI



Creschmackes— und Spe_ztatpamadev\ & WIKINGER

mse 2514
Seelachsfilet ,Mexicana”

wie gewachsen, mit einer Kase-Taco-Panade,
vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,0 kg Karton  28-42 Stlck je ca. 120-180 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:
B )2 &)

mse 7553 @

Seelachs in Kol«s"os[aanac\e

Seelachs mit einer Curry-Ingwermarinade, umhdillt von Kokospanade, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren, aus Fischstlicken zusammengeflgt, MSC-zertifiziert

5,04 kg Karton ca. 63 Stlick je ca. 80 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°c ~  re=m = 200°C
i ca. 20 Min. @ ca. 25 Min.




Fisch Convenience

QEE  Grefillte Fischprodukte

ro 6532
Scholle mit Garnelen-Dillereme

Scholle mit Garnelen-Dillcreme gefullt, aus Fischstlicken
zusammengeflgt, paniert, vorgebacken, prakt. gratenfrei,
tiefgefroren

5,76 kg Karton 32 Stlick je ca. 180 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180°C e 200 °C
i ca. 25 Min. El ca. 35 Min.

se 7549
Seelachs ,Jutland”

Seelachs mit danischer Dillcreme und Garnelen geftllt,
aus Fischstlicken zusammengeflgt, paniert, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,55 kg Karton 30 Stlick je ca. 185 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°C === 180°C
i ca. 25 Min. El ca. 30 Min.

mse 6501 @
Seelachs ,Toscana”

Seelachs mit Tomatengewdirzcremefullung,
aus Fischstticken zusammengefiigt, paniert, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

5,10 kg Karton 34 Stiick je ca. 150 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°C Teeiw 180°C
i ca. 25 Min. E ca. 30 Min.




&e{di&e FESCkPrOduREQ @ WIKINGER

se 6543
Seelachs ,Normandie”

Seelachs gefullt mit Schinken-Kase-Brokkolicreme,
aus Fischstlcken zusammengefligt, paniert,
vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,40 kg Karton 45 Stlick je ca. 120 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°C Teeim 180°C
ca. 25 Min. @ ca. 30 Min.

mse 7510
Seelachs ,Cordon Bleuw”

Seelachs gefullt mit Kése und Schinkenwdrfeln,
aus Fischstlicken zusammengefiigt, paniert, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

5,55 kg Karton 30 Sttick je ca. 185 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

e 180°C
: ca. 30 Min.

se 7503
Seelachs ,Bretagne”

Seelachs gefullt mit Schinken-K&se-Brokkolicreme,
aus Fischstlicken zusammengefugt, paniert, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,55 kg Karton 30 Stlick je ca. 185 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°C o 180°C
ca. 25 Min. @ ca. 30 Min.




Fisch Convenience

QEE  Grefillte Fischprodukte

se 6503
Seelachs ,Bretagne”

Seelachs mit Schinken-Brokkoli-Kasecreme gefuillt,
aus Fischstlicken zusammengefugt, paniert, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,10 kg Karton 34 Stlick je ca. 150 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°C FI 180°C
i ca. 25 Min. @ ca. 30 Min.

Seelachs ,Florentiner”

Seelachs mit Blattspinat-Kasefullung,
aus Fischstlicken zusammengefiigt, paniert, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,55 kg Karton 30 Stlick je ca. 185 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°C pesis 180°C
ca. 25 Min. @ ca. 30 Min.

se 6505
Seelachs ,Porree”

Seelachs gefiillt mit Porree (Lauch) und Kase,
aus Fischstlicken zusammengefiigt, paniert, vorgebacken,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,10 kg Karton 34 Stick je ca. 150 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

170°C Teeim 180°C
i ca. 25 Min. IE| ca. 30 Min.

1

akiwn

Unser Servi.ervorschmg.
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@ WIKINGER {*

6502214
S " . ¥ B
Kabeljou ,LOVET” Limette-Petersilie
geformt, aus Fischstlicken zusammengeflgt, in fettreduzierter Panade mit Limetten-
Aroma und Petersilie, vorgegart, prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

5,0 kg Karton  Sttick 90-100 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

230°C Teeim 230 °C
i ca. 12 Min. El ca. 12 Min.

7
6503500 @ g & “6 d -

Kabel jaufilet ,LOVET” |
N 4 y'

wie gewachsen, in fettreduzierter Panade mit Limetten- ~—
Aroma, vorgegart, prakt. gratenfrei, tiefgefroren,
MSC-zertifiziert

5,0 kg Karton  Sttick je 160-200 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

230°C ==is 230°C
ca. 20 Min. @ ca. 20 Min.

Fisch Convenience

\,-‘

[l




@ WIKINGER

Fisch Convenience

7436
Kap Sechechtfilet im Backteiq @

wie gewachsen, vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

5,0 kg Karton mind. 28 Stick je 135-165 g

ca. 15-17 Min. ca. 15-17 Min.

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND: . j L
(]

7425
Alaska Seelachs Nuggets @
im Backteiq

Alaska Seelachsfilet-Stiicke in Backteig, vorgebacken,
praktisch gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

5,0 kg Karton Stick 25-35 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

210°c = pe=n = 210°C 180°C
i ca. 11-13 Min. @ ca. 11-13 Min. g ca. 4-5 Min.




Backteiq ERENEE

5948
Kabeljaufilet im Backteiq @

wie gewachsen, vorgebraten, prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

5,0 kg Karton mind. 26 Sttick je 150-180 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND: (B | /%%, ] | Tonn

msc 1964 @
Fisch im Backteiq

Alaska Seelachs in Backteig, aus Fischstlicken zusammengefligt, vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

5,25 kg Karton mind. 27 Sttick je ca. 180 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND: i o t8vn [N | co18Mn. g .67 Min




@ WIKINGER

Fisch Convenience
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5951
Alaska Seelachs Streifen im Backteiq @

wie gewachsen, vorgebacken, prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

5,0 kg Karton  Sttick ca. 25-35 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

210°C Iy 210°C 180°C f
ca. 10-15 Min @ ca. 10-15 Min. ca. 3-5 Min. I ey
o [

6997
Alaska Seelachs

im Backtelq @
aus Fischstlicken zusammengefigt,

durchgegart, prakt. gratenfrei, tiefgefroren,
MSC-zertifiziert

6,0 kg Karton mind. 57 Stick je ca. 100 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:
i 12%401 :\;:mv i ca. 12223:10!\/\\&

AWARD
2CCOOKING: i+ 2022
Fur alle CATERINGINSIDE
Induktions- )
verfahren \\/f

seoinet. ERONZEL

INDUKTION



Pazifisches @

Klieschenfilet mehliert

wie gewachsen, mehliert, durchgegart,
prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

6,0 kg Karton mind. 54 Stick je ca. 85-105 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:
i ca. llg—oljchin. i ca. llsplzlcl\lhn.

Far alle
Induktions-
verfahren

INDUKTION
geeignet!

@
Hoki ,Mullerinnen Art”
Hoki mehliert, aus Fischstticken zusammengeflgt,

durchgegart, prakt. gratenfrei, tiefgefroren,
MSC-zertifiziert

6,0 kg Karton mind. 47 Stlick je ca. 120 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

L=k Fur alle

18-20 Min. m
Induktions-
130°C
i 35-45 Min. El = verfahren

1
aufgetaut geeignet!

)

N4

| & WIKINGER

Fisch Convenience

msc 5931

Alaska Seelachs @
JMullertnnen Art”

geformt, mehliert, aus Fischstlicken zusammengeflgt,
durchgegart, prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

6,0 kg Karton mind. 47 Sttick je ca. 120 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

Fur alle
120SCRRNY Aseei = 180°C Induktions-

i ca. 15-20 Min. El ca. 15-20 Min. mm verfahren ]
=i INDUKTION geeignet! \N/




AT s

Alaska Seelachs
natur - MSC

aus Filetblocken geformt, ca. 50 g,
durchgegart, prakt. gratenfrei,
tiefgefroren, MSC-zertifiziert

Art.-Nr. 6920

Lachsfilet Limette-
Petersilie - ASC

Lachsfilet paniert, ca. 60-90 g,
vorgebacken, prakt. gratenfrei,
tiefgefroren, ASC-zertifiziert

Art.-Nr. 6504000

22



Coole O\V\d C,[ﬁ.i,u, @ WIKINGER

Fisch Convenience

6920
Alaska Seelachs nakur @

aus Filetblocken geformt, aus Fischsticken zusammen-
geflgt, durchgegart, prakt. gratenfrei, tiefgefroren,
MSC-zertifiziert

6,0 kg Karton mind. 110 Stick je ca. 50 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

. Fur alle
180°C m Induktions-
10-12 Min. verfahren
Lo | 20% Dampf geeignet!
T —
‘\N/

5928
Alaska Seelachs nakur

aus Filetblocken geformt, aus Fischsticken zusammen-
geflgt, durchgegart, prakt. gratenfrei, tiefgefroren

6,0 kg Karton mind. 57 Stlick je ca. 100 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

Fur alle

1§O °C M Induktions-

19-21 Min. verfahren

= 20% Dampf INDUKTION geeignet!
geeignet!




@ WIKINGER

Fisch Convenience

msc 5132

Alaska Seelachs gebraten @

Alaska Seelachs aus Filetblocken geformt, aus Fischstlicken zusammengefigt,
leicht mehliert, gebraten, gegart, prakt. gratenfrei, tiefgefroren, MSC-zertifiziert

6,0 kg Karton mind. 47 Sttick je ca. 120 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:
Fur alle

180°C A 180°C mm Induktions-
. 10-12 Min. . 10-12 M
E ca in [E ca in b verfahren

geeignet!

5248

Alaska Seelachs

Loins mehliert

wie gewachsen, durchgegart, prakt. gratenfrei,

tiefgefroren

5,0 kg Karton mind. 43 Stick je 90-110 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

Fur alle

180°C e 180°C Mﬂ Induktions-
i ca. 15-18 Min. [E ca. 15-18 Min. verfahren

geeignet!




C«OC}R O\Md Cku,’, & WIKINGER

Fisch Convenience

4965
Alasko Seelachs-Streifen |
n Mehrikornpanade M

wie gewachsen, durchgegart, prakt. gratenfrei, tiefgefroren

5,0 kg Karton Stlick 46-62 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND

Fur alle
2000  (FEE = 200°C mm Induktions- |
i ca. 8-10 Min. E ca. 8-10 Min. =t verfahren ;
INDUKTION .
e geeignet!

5296
Alaska Seelachs
Loins Fomier&

wie gewachsen, durchgegart, prakt. gratenfrei,
tiefgefroren

5,0 kg Karton mind. 43 Sttick je 90-110 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

Fur alle

i 117802ch ﬁ 1178%;CM m Induktions-
ca. 17- in. ca. 17- in.
= INDUKTION verfahren

geeignet!
K\,/’



Als Hauptgang oder als abgerundete Bellage auf lhrem Menuplan | :
Unser originelles, einzigartiges Convenience-Angebot wird Sie uberzeugen

Das unkomplizierte Handling unserer Produkte lasst sich auch in lhrer Kiiche
problemlos umsetzen.
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CONicll

Maitre Special Convenience

0008 0011

Zucchint mit Rakatouille Zucchint mit Ratatouille
und Mozzarella und Reis

Zucchinihalften gefullt mit Gemuse (Tomate, Zucchini, Zucchinihalften gefullt mit Gemuse (Tomate, Zucchini,

Zwiebel, Aubergine, Paprika) und Mozzarellakase, Zwiebel, Aubergine, Paprika) und vorgegartem Reis,
tiefgeforen tiefgeforen

5,0 kg Karton ca. 30 Stiick je ca. 165 g 5,0 kg Karton ca. 30 Stick je ca. 165 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND: ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

160-180 °C RN 160-180 °C 200°C RN 200°C
i ca. 25-30 Min. @ ca. 25-30 Min. i ca. 20 Min. @ ca. 20-25 Min.

VEGETARISCH VEGETARISCH

0033
Grefiillke Zucchini

Zucchinihalfte mit einer vegetarischen Gemdise-
auflage und heller SoBe, tiefgefroren

4,0 kg Karton 21-23 Stlick jeca. 170 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:
i ca.zgg ;;:\n. @ ca. 2200-02;CMm.

VEGETARISCH



WA (wemwuse Colnveniehnece

Maitre Special Convenience

5809 n _

Gremiiselaibchen Sauerilag,
. .

Jartenfein

Kartoffel-Gemuselaibchen mit Karotten, Erbsen,

Brokkoliréschen und Gartenkrautern, vegan,
vorgebacken, tiefgefroren

6,0 kg Karton Stlick ca. 100 g / 4 Beutel je 1,50 kg

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

R = D
i ca.1517Min. | [HE]| | ca. 1517 Min.

o bei mittlerer Hitze
g ca 147% V(\;hn goldbraun braten
' ’ (wenden)

pwnser
Servi.ervorschi.ag:
VeggieBurat

Avocad""creme'
Sojos—Sp\‘Osse'“
and rucola

mit

0054
Rote Paprika mit Ratatouille
und Mozzarella

Rote Paprika halbiert, gefullt mit Gemdise (Tomate,
Zucchini, Zwiebel, Aubergine, Paprika) und Mozzarellakase,
tiefgefroren

5,0 kg Karton ca. 32 Stlick je ca. 150 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

200°C Temm - 200°C
i ca. 20-25 Min. E ca. 20-25 Min.

VEGETARISCH




Maitre Special Convenience

Grefligel Convenience e

0024 o
sEV
Pubentasche L WDER

L,Cordon Blew”

Putenfleischzubereitung mit Kése und Putenschinken
gefullt, geformt, aus Fleischstlicken zusammengefugt,
paniert, gegart, tiefgefroren

5,0 kg Karton mind. 48 Sttick je ca. 100 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180°C | == = 180°C
i ca. 20-25 Min. El ca. 20-25 Min.

0038
Dschungel-Tiere

Hahnchenfleischzubereitung in Form

von Lowe, Elefant, Krokodil und Nilpferd,
geformt, aus Fleischstlicken zusammengefiigt,
paniert, fertig gegart, tiefgefroren

5,0 kg Karton mind. 185 Stiick je ca. 25 g
ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

200°C = 200°C
i ca. 10 Min. @ ca. 12-15 Min.

auf jeder Seite

180]“9 ca. 4 Min.
ca. 3-4 Min. braten

4145

gel
a?/"‘eﬂ l\"

Putinchen KWD

Putenfleischzubereitung
in Geflugelform, aus Fleischstiicken zusammengefugt,
paniert, gegart, tiefgefroren

5,0 kg Karton ca. 50 Sttick je ca. 100 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

200°c @ mem =
i ca. 10 Min. @ ca. 10 Min.
auf jeder Seite
ca. 2 Min.
braten




()W E Kose Convenience

Kése Convenience

1033700
Knusper Back-Camemberk

45% Fett i. Tr., paniert, vorgebacken, tiefgefroren

1,8 kg Karton 24 Stlick je 75 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180°C 160°C
ca. 14-16 Min. @ ca. 14-16 Min. g ca. 5-7 Min. g

1033800
Hebax Back-Kase

traditioneller Weichkase aus Kuhmilch,
45% Fett i. Tr., paniert, vorgebacken, tiefgefroren

1,8 kg Karton 24 Stiick je 75 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180C o fj== = 180°C
i ca. 12-14 Min. @ ca. 12-14 Min.

160 °C ca. 10-12 Min.
ca. 5-6 Min. bei mittlerer Hitze,
mehrmals wenden

VEGETARISCH

VEGETARISCH

ca. 6-8 Min.
mittlere Hitze,
mehrmals wenden

* NLL&"?TQiSQLbeQTQM

-
<
« Creme §rad ch

% 1 Prise S&LZ.




Kdse Convenience

K&# Conveniens CON:iel

1033500
Grill/0fen-Coamembert
N,VLFO\ME,Q_T'& VEGETARISCH

Camembert gewdlrzt, tiefgefroren

1,92 kg Karton 16 Stlick je ca. 120 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

160°C @ == = 160°C Auch fur die Pfanne
ca. 16-20 Min. Iil ca. 16-20 Min. oder den Grill geeignet

Unser Serviervorschlag:

x Kase statt Fleisch
angerichtet mit Grrillgemuse

* Rustikale Bauern Latte
n und rustilales Brot

geraucherter Schinke

* Burqger Variationen
+ Solatteller mal anders

.. und vieles mehr




Uwnser Se.rvtervcrschto.g,

Rt
LO\E"‘BQ U,C\Ur@- »
:;&ackisﬁh@ Art

N nd schwarzeh
mit grune? :’avx zwiebeln
L-Vinaigrette:
\-Krauter=DLp:

Dozu el Quar

1031000

Original griechischer
Febta-Kase pahier?:

aus Schafs- und Ziegenmilch, mind. 43% Fett i. Tr.,
paniert, vorgebacken, tiefgefroren

VEGETARISCH

1,8 kg Karton 24 Stlck je 75 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

200°C R 200°C 160°C ca. 8 Min.,
ca. 10-12 Min. El ca. 10-12 Min. ca. 4-5 Min. mehrmals wenden

- .ﬂ~ -~ -
‘T"';.



CONiof

Kdse Convenience

1033832

Hetax im Blatterteiq

mik Spmab‘f&.uung

Blatterteig gefullt mit Weichkase und Spinat,
vorgebacken, tiefgefroren

3,12 kg Karton 24 Stiick je ca. 130 g
ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

7

VEGETARISCH

1033833
Hetax im Blatterteiq mit Ratatouillefillung
Blatterteig gefullt mit Weichkase und Ratatouille, vorgebacken, tiefgefroren

200°C et = 200°C a7
3,12 kg Karton 24 Stiick je ca. 130 g ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND: i ez @ 222

VEGETARISCH




[ E Kose Convenience

Kése Convenience

4002093

Hirtentasche

Art Bauern-Landteig gefullt mit Weichkase und Spinat, fix und fertig, tiefgefroren
5,25 kg Karton 35 Stlick je ca. 150 g

Far alle
Z U B E R E |TU N G i 160 °C 600 Watt g bei mittlerer Hitze !m] Induktions-
. ca. 13 Min. =] ca. 6 Min. beidseitig anbraten SO verfahren
|M GEFRORENEN ZUSTAND = (mit Combi-Dampf) N geeignet!
VEGETARISCH

4002090
Mediterrane Romertasche

Art Bauern-Landteig gefullt mit Weichkase und mediterranem Gemduse, fix und fertig, tiefgefroren

5,25 kg Karton 35 Sttick je ca. 150 g

Fur alle

Z U BERE |TU N G i 160 °C 600 Watt g bei mittlerer Hitze m Induktions- \
. ca. 13 Min. N ca. 6 Min. beidseitig anbraten verfahren
|M G EFROREN EN ZUSTAN D e (mit Combi-Dampf) INDUKTION geeignet! \\/
VEGETARISCH

34



Mehlspeis Convenience

Mahts[oeis Convehnience R

4002092
Lauchtasche
Art Bauern-Landteig gefullt mit Lauchgemuse in Bechamelsauce, fix und fertig, tiefgefroren

5,0 kg Karton 50 Sttick je 100 g

geeignet!
VEGETARISCH

ZUBEREITUNG 160°C =g | 600 Watt bei mittlerer Hitze R ( (
IM GEFRORENEN ZUSTAND: (i Gombi D Jorvarmen @j N i v

4002091
Gremusetasche ,,\!E,Eodiﬁj"
Art Bauern-Landteig gefullt mit Gemusejulienne in Bechamelsauce, fix und fertig, tiefgefroren

5,0 kg Karton 50 Stick je 100 g

Fur alle

ZUBEREITUNG 160°C 600 Watt g bei mittlerer Hitze Induktions-
. ca. 15 Min. | ca.5Min. beidseitig anbraten verfahren

IM GEFRORENEN ZUSTAND: : (mit Combi-Dampf) / erwarmen / INDUKTI geeignet!
- VEGETARISCH




\1’2.30\“2". 4002042 .

Cocktail Dip NO\FOLL"QOHCL\E:M vegan

1 ?“imfhz?:;:f:ame veganer Palatschinken mit Art Bolognesefullung, fix und fertig, tiefgefroren
% 10 EL Olivendl

v
« 8§ EL '!’cW\al:avw\«m‘s:e ffer

1 Prise Solz * 1 Prise ?
SNIWIETERA  ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:
Zwiebel U

ta—~Creme,
i Soja-Cren®
SC‘AV\QEAQVL’QT‘\;) OU.VQV\OL 130°C ﬁ 120-130 °C B 600 Watt bei mittlerer m Vor dem Servieren
omal AU D 5 - L ca. 15 Min. ca. 25 Min. N ca. 5 Min. Hitze beidseitig auf mind. 75 °C
A A die z‘"’"‘ebz' o anbraten - erhitzen.

5,0 kg Karton 50 Sttick je 100 g

7% Jegamer
minmze Dip
1 Becher quajog\mr& Notur

Crewe

x "
1 Packung Saje
*

ndh frische Minze

3B *
wnach Belieben ™
. D]

u.V\d* &ﬂ‘scv‘e- * s
pamen purierert

it Salz, Pfeffer
trowne wur zen

Alles zusa

4002096
Orientalische Kichererbsentasche vegan
veganer Palatschinken mit Kichererbsen-Karottenfullung, fix und fertig, tiefgefroren

5,0 kg Karton 50 Sttick je 100 g

ZUBEREITUNG e | = be mitt Vor dem Servi
IM GEFRORENEN ZUSTAND: : SR )| 2o R | soqver @y Hitze beidseitig auf mind. 75°C

anbraten erhitzen.




4004030

GrrieBschnitte gebraten

aus DurumgrieB, durchgegart, tiefgefroren

VEGETARISCH

4,90 kg Karton 70 Stlick je ca. 70 g

GRIEBSCHNITTE DIE SUBE

@ Der Klassiker — Zucker & Zimt —
dazu Fruchtkompott der Saison

@ VanillesoBe + Beeren / frisches Obst der Saison /
Amarenakirschen

@ Zucker & Zimt dazu Ahornsirup oder Zuckerribensirup
(Unser Tipp: Als Alternative zu Pancakes)

- . ! -

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

150 °C
ca. 8 Min. -
i (50% HeiBluft, @

oo 50% Dampf)

bei mittlerer Hitze mm Vor dem Servieren I
g ca. 3 Min. je Seite auf mind. 75 °C —-_— -
(ZEe) erhitzen.

700 Watt
ca. 3 Min.

Unsere Serviervorschlage

GRIEBSCHNITTE DIE PIKANTE

@ Frihlingsquark und Gemtse der Saison
€ mit Raucherlachs und Meerrettich-Dip
€ mit Blattspinat und Spiegelei

und vieles mehr ...

= ?* —
i
e =
i - g e e = o 37""‘;.._.
- : Tod -~ Wy - 33
X - L " = = b . * e i _
- -, R M . . —



Viehlspeis Convenience

CON:el Meki.s!aei,s Convenience

4000171 e
Serviettenknddel-Stange ¢
1500 g-Stange in Folie zum Kochen,

roh, tiefgefroren

9,0 kg Karton 6 Stiick je 1500 g

ZUBEREITUNG:

Stange kann im Ganzen gekocht und in Scheiben
geschnitten, sowie im aufgetauten Zustand zu Knoédeln
geformt bzw. als Fillung verwendet werden.

In Salzwasser
60 Min.
J koécheln lassen

4001554
Sevmelicnodel
mit frischer Petersilie,
handgeformt, roh, tiefgefroren

7,5 kg Karton 50 Stlick je ca. 150 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

In Salzwasser
ca. 25-30 Min.
J kochen

VEGETARISCH




CONiot

Mehlspeis Convenience

Serviervorscmqﬂ,
35108
Wiener Gemusestrudel
aus gezogenem Strudelteig, gefillt mit Karotten, Erbsen,
Schnittbohnen, Blumenkohl, Kohlrabi, weie Riben, gebacken, tiefgefroren

Serviergh h
ZU unserepm
Gemﬁmsérude(
eine leckere

. k Joqhupkei s
6,0 kg Karton 30 Stiick je 200 g pvSC sk ni)&u;&h’(”zu&ersoﬁe
’

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND: Tl ) Petersilie odey Dill

TITHE
180°C 170°C B 600 Watt (
. ca. 15-20 Min. Iil ca. 25 Min. ca. 3,5 Min. }\\,/ @

VEGETARISCH

4006 I 4000204
Grriefnocieerl ad— Frittaten
zarte GrieBnockerl aus feinstem zarte Frittaten, fix und fertig,

WeizengrieB3, dezent gewrzt, tiefgefroren

vorgekocht, tiefgefroren
5,0 kg Karton 5 Beutel je 1,0 kg

4,95 kg Karton 3 Beutel je ca. 50 Stick je ca. 33 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:
ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

Frittaten erhitzen Frittaten )
100°C In kochender Suppe | ur]d m\t Suppe ﬁ’ in heier Suppe
i + 100% Dampf ﬁ ca. 5 Min. leicht kochen Ubergiefien. ziehen lassen.
ca. 20-25 Min. und ca. 5 Min. ziehen lassen

VEGETARISCH VEGETARISCH




Mehlspeis Convenience

CON:l Mekl.speis Convenience

4079031
Grermienodel
ungefillt
Knodel aus Hefeteig,
vorgekocht, tiefgefroren

8,4 kg Karton 3 Beutel je 20 Stlick je ca. 140 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

600 Watt

100°C i
B @l ca. 2-3 Min. mit Dampfeinsatz
) (1067 2 vf) = (befeuchtet ca. 30 Min
= 6 Damp / und abgedeckt) / ' !

4

50224
Mini-Grermienddel
mit Powidlfillung

Knodel aus Hefeteig mit Pflaumenmus gefillt,
vorgekocht, tiefgefroren

2,7 kg Karton ca. 45 Stlck je ca. 60 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

600 Watt

100 OC, o ca. 50 Sek. A .
ca. 20 Min. El (befeuchtet mit Dampfel_nsatz
=/ /’ (100% Dampf) /’ ca. 20 Min.

4 und abgedeckt)

VEGETARISCH

34321

Mohn-Zucikeer
Gemisch

Mischung aus gemahlenem Mohn

und Puderzucker, tiefgefroren

5,0 kg Karton 10 Beutel je 500 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

e Einfach nur

G G auftauen
y lassen




4079026

Grerminadel

mit PowidLfiillung
Knodel aus Hefeteig mit Pflaumenmus gefullt,
vorgekocht, tiefgefroren

10,2 kg Karton 3 Beutel je 20 Stlick je ca. 170 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

10K s mit Dampfeinsatz
ca. 35 Min. B ca. 2-3 Min. L
i (100% Dampf) ‘ (befeuchtet E@’ ca. 30 Min.

und abgedeckt)

4079023

Grermienodel

mit Kirschfillung

Knodel aus Hefeteig mit Kirschfruchtfullung,
vorgekocht, tiefgefroren

VEGETARISCH

10,2 kg Karton 3 Beutel je 20 Stlick je ca. 170 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

600 Watt

100 °C
. ca. 2-3 Min. i
ca. 35 Min. - @, mit Dampfeinsatz
i (100% Dampf) [2] =i ca. 30 Min.

und abgedeckt)




i

CONicl fM@.kiSF’éis Convenience

Mehlspeis Convenier

4000221
Kaiserschmarren

fix und fertiq

Eierteig mit Rosinen, gebacken, in feine mundgerechte

Stucke geteilt, tiefgefroren

5,0 kg Karton 2 Beutel je 2,5 kg

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

130°C 600 Watt
E ca. 25 Min. EE ca. 4 Min. ‘;ﬁ:‘;;’
} (50% Dampf) } | coog) J
o’ o ’ v

Tipp: Vor der Zubereitung mit etwas Milch betraufeln. VEGETARISCH

4002212
Kaiserschmarren ochihe Rosinen
Eierteig ohne Rosinen, gebacken, in feine mundgerechte

Stucke geteilt, fix und fertig, tiefgefroren
5,0 kg Karton 2 Beutel je 2,5 kg

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

180 °C
+50% Dampf o 600 Watt P e
ca. 8 Min = ca. 4 Min. >
i ’ (300g) erhitzen

+ 3 Min. HeiBluft

&

Tipp: Vor der Zubereitung mit etwas Milch betraufeln.

VEGETARISCH



4001592
Marillenfruchtiinsddel

aus Topfenteig mit fruchtig-stickiger Marillen-
fallung, roh, tiefgefroren

5,0 kg Karton 2 Beutel je 50 Sttick je 50 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

In Salzwasser
ﬁ ca. 5 Min. kécheln
+ 12 Min. ziehen
y

4001602
Zwebschgenfruchtiknddel

aus Topfenteig mit fruchtig-stiickiger
Zwetschgenfullung, roh, tiefgefroren

6,0 kg Karton 2 Beutel je 50 Stiick je ca. 60 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

In Salzwasser
G ca. 20 Min.
| kécheln

VEGETARISCH

4001632

Marillenknodel gebroselk
Topfenteig mit Marillenfiillung, gekocht,
gebroselt, tiefgefroren

4,64 kg Karton 2 Beutel je 40 Stiick je ca. 58 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

140°C 600 Watt
ca. 22 Min. @% ca. 3 Min. 1]
| (50% Dampf) (2 stiick) kv/
VEGETARISCH




CONiot

Mehlspeis Convenience

Meahi.speis Convenience

13074
Marillenkenodel

Topfenknddel aus lockerem
Topfenteig mit einer fruchtigen Fullung
aus Marillenmark, nicht vorgekocht, tiefgefroren

6,0 kg Karton 2 Beutel je ca. 50 Stlick je ca. 60 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

in leicht

100 °C und gesalzenem Wasser
100% Dampf | ca. 15-18 Min.
L ca. 15-18 Min. 4 Ziehen lassen

VEGETARISCH

13072
Erdbeerinddel
Topfenknddel aus lockerem Topfenteig

mit einer fruchtigen Fillung
aus Erdbeermus, tiefgefroren

6,0 kg Karton 2 Beutel je ca. 50 Stiick je ca. 60 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

100°C und in leicht

% gesalzenem Wasser
R we ) e
- . ; ziehen lassen @

VEGETARISCH

44



Mehlspeis Conver

Mehtspaﬁs Convenience [y

31023

Original

Wiener Strudelteiq
gezogener Strudelteig zum Verarbeiten,
tiefgefroren, MaBe je Blatt ca. 40 x 40 cm

2,4 kg Karton 3 Schachteln je 16 Blatt je ca. 50 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

) e VEGAN
31028

Original

Wiener Strudelteiq

gezogener Strudelteig zum Verarbeiten,

tiefgefroren, MaBe je Blatt ca. 46 x 78 cm

5,0 kg Karton 5 Schachteln je 8 Blatt je ca. 125 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

SEEn Teig auftauen lassen

ﬁa und beliebig
/  weiterverarbeiten
v

4

31406

BL&EE@.&Q&S}FL&%E&

Blatterteig in Platten, fertig ausgerollt, zur Weiterverarbeitung, tiefgefroren. MaBe je Platte 470 x 260 x 4 mm
5,0 kg Karton 10 Stick je 500 g

ZUBEREITUNG IM GEFRORENEN ZUSTAND:

B Teig auftauen lassen
G‘ﬁ und beliebig

weiterverarbeiten
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Bio-Erzeugnisse haben positive Auswirkungen
auf Artenvielfalt, Klima, Tierhaltung und vieles mehr.
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5085

BI0 Germinodel

mit Powidlfillung

Knodel aus Hefeteig mit Pflaumenmus geftillt,

vorgegart, tiefgefroren

3,63 kg Karton ca. 25 Stick je ca. 145 g EEeEE

13056 .
BI0 Marillenknodel
mit Marillenfruchtmark

Topfenknddel aus lockerem Topfenteig mit einer fruchtigen

Fillung aus Marillenmark, roh, tiefgefroren @

2,84 kg Karton ca. 45 Stick je ca. 63 g TR

31025
BIO Strudelteiq

gezogener Bio-Strudelteig

zum Verarbeiten, E/
tiefgefroren, 1 Blatt = ca. 125 g ’GA—N

5x 1,0 kg Karton 5 Schachteln je 4 x 2 Stick x ca. 125 g

DE-OK0-006

5101
BI0 Nuss-Nougab-
knodel

Kartoffelteig gefdllt mit Nuss-Nougat-Creme,
roh, tiefgefroren

3,0 kg Karton ca. 75 Stiick je ca. 40 g

VEGETARISCH

13835
BIO Kaiserschmarria
chihe Rosinen

beidseitig gebacken, tiefgefroren

5,0 kg Karton 5 Beutel je 1,0 kg




32514
BIO Apfelstrudel

aus gezogenem Strudelteig
mit frischen Apfeln, Rosinen und Brésel gefiillt,
gebacken, portioniert, tiefgefroren

6,0 kg Karton 8 Stangen je 6 x ca. 125 g

32301
BIO Topfenstrudel

aus gezogenem Strudelteig
mit feinem Topfen,
gebacken, portioniert, tiefgefroren

6,0 kg Karton 8 Stangen je 6 xca. 125 g

VEGETARISCH

20203
BIO Kartoffelinddel

Knodel aus Kartoffelteigmasse,
vorgekocht, tiefgefroren

2 x 3,0 kg Karton
2 Beutel je ca. 20 Stick x ca. 75 g

9,

VEGETARISCH

20202
RIO Sewimellenodel

Knodel aus Semmelteigmasse,
vorgekocht, tiefgefroren

2 x 3,15 kg Karton
2 Beutel je ca. 35 Sttick x ca. 90 g

VEGETARISCH

1476
BIO Frittaken

typisch Osterreichische Suppeneinlage,
vorgebacken, tiefgefroren

8,0 kg Karton 8 Beutel je 1,0 kg

VEGETARISCH




Bw-‘MeMsPeLs Convenience

DE-OK0-006

4001334
BIO Apfelstrudel

aus gezogenem Strudelteig
vorgebacken, tiefgefroren

5,40 kg Karton 6 Stangen je 6 x ca. 150 g

4001750
BIO Topfemk*‘v\édet

aus feinem Topfenteig,
roh, tiefgefroren

4,0 kg Karton 100 Stick je ca. 40 g

VEGETARISCH

4001757
BIO Erdbeerinsddel

Topfenknodel aus lockerem Topfenteig
mit einer Erdbeerfullung,
roh, tiefgefroren

4,0 kg Karton 2 Beutel je 40 x ca. 50 g

4001762
BIO Serviebbenienodel

gekocht, in Scheiben geschnitten,
tiefgefroren

4,64 kg Karton 80 Stick je ca. 58 g @
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4002400
RI0 Fritkakten

zarte Frittaten,
fix und fertig, tiefgefroren

5,0 kg Karton 5 Beutel je 1,0 kg

4002424
BI1O Topfehschmarrn

gebacken, tiefgefroren

5,0 kg Karton 2 Beutel je 2,5 kg

4001780
BIO Topfenpalatschinken

mit Topfenfdllung, gerollt,
fix und fertig, tiefgefroren

5,40 kg Karton 60 Sttick je ca. 90 g

4002420
BI0 Kaiserschmarrin

ohne Rosinen, gebacken, tiefgefroren

5,0 kg Karton 2 Beutel je 2,5 kg
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Sie haben Intel;esse ah unseren Produkten
und wiirden diese gerne einmal unverbindlich
sehen, riechen, schmecken, probieren

und lhrem Team vorstellen?

SO EINFACH GEHT'S:

Schreiben Sie uns eine kurze E-Mail mit den gewtnschten Produkten
und lhrer Anlieferadresse.

Die Musterware wird von unserem Team in kleinen Stlickzahlen
unterverpackt und mit Trockeneis in einer Styroporbox
direkt an Sie versandt.

Sie erhalten von uns im Vorfeld eine Information per E-Mail
Uber den genauen Anliefertermin.

Gerne kénnen Sie fur weitere Informationen und Fragen auf uns zukommen.

KONTAKTIEREN SIE UNS UNTEK:

Euro Food Conrad GmbH

74906 Bad Rappenau

Tel. 07066 9903-0

Fax 07066 9903-20

E-Mail: info@euro-food.de
—— CONRAD — www.euro-food.de
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